抚顺职业技术学院

校园食堂及供餐单位工作职责

1.校园食堂和供餐单位应符合《食品安全国家标准 餐饮服务通用卫生规范》（GB 31654）的要求，依法取得《食品经营许可证》，并严格按照食品经营许可证载明的经营项目进行经营，不得超范围经营。

《食品经营许可证》及日常监督检查结果记录表等信息应悬挂或摆放在就餐区或经营场所显著位置。

2.校园食堂和供餐单位应制定食品安全管理制度，包括但不限于以下制度：食品安全管理人员制度；从业人员健康管理制度；从业人员培训考核制度；食品安全自查制度；食品进货查验记录制度；原料和过程控制要求；食品安全事故处置方案；场所及设施设备（如卫生间、空调及通风设施、制冰机、和面机、砧板等）定期清洗消毒、维护、校验、通风制度；食品添加剂使用制度；餐厨废弃物处置制度；有害生物防治制度。

3.校园食堂和供餐单位应定期修订完善各项食品安全管理制度，全面推广色标管理、“餐饮4D管理”等先进管理方式方法，制定关键岗位操作规范并在操作区域显著位置公示，对从业人员进行培训考核，并督促其落实。

4.校园食堂和供餐单位应定期组织开展食品安全隐患排查。要配合包保干部和校园食品安全监督工作，及时整改包保干部和校园食品安全监督员发现的食品安全隐患问题。

校园食堂和供餐单位经营条件发生变化，不再符合食品安全要求的，应当立即采取整改措施；有发生食品安全事故潜在风险的，应当立即停止经营活动，并向学校和所在地市场监管、教育部门报告。

5.校园食堂和供餐单位发生食品安全事故，应当立即采取措施，防止事故扩大；应当及时向学校、所在地市场监管、教育、卫生健康部门报告；不得对食品安全事故隐瞒、谎报、缓报，不得隐匿、伪造、毁灭有关证据。

6.鼓励供餐单位投保食品安全责任险。
7.校园安全信息化建设中，应积极推行“互联网＋明厨亮灶”，逐步提升“互联网＋明厨亮灶”覆盖率；供餐单位要实现“互联网＋明厨亮灶”全覆盖。应优先在食堂食品库房、粗加工区、烹饪区、备餐区、专间、留样区、餐饮具清洗消毒区等重点场所实现视频监控全覆盖。
